
Вопросы вступительных экзаменов в форме собеседования ^ я  шис^^д^ощих на 
обучение в колледж на 2023-2024 учебный год по образовательным программам 

технического и профессионального образования предусматривающим подготовку 
квалифицированных рабочих кадров по специальности 

10130300 «Организация питания» квалификация 3W10130302 «Повар»

1. Почему вы выбрали именно наш колледж (могли бы вы перечислить преимущества и 
недостатки нашего колледжа)

2. Почему решили поступать на эту специальность (на этот вопрос придумайте 
хороший внушительный ответ).

3. Знаете ли вы что-то об истории нашего колледжа.
4. Как вы представляете свою профессию.
5. После окончания колледжа, где бы Вы хотели работать?
6. Какие черты вашего характера помогут вам добиться поставленной цели.
7. Какие виды мяса вы знаете?

8. Знаете ли Вы как правильно заваривают чай?
9. Перечислите блюда, которые относятся к первым?
10. Какие предприятия общественного питания вы знаете?
11. Блюда какой кухни мира вам нравятся?
12. Знаете ли вы значение рыбы в питании человека?
13. Какие блюда относятся ко вторым?
14. Перечислите виды салатов?
15. Знакомы ли вам морепродукты?
16. Какие кулинарные телешоу вы смотрите?
17. Перечислите оборудование, используемые на предприятиях общественного питания
18. Какими качествами должен обладать Повар
19. Какие правила техники безопасности должен соблюдать повар на рабочем месте?
20. Перечислите мучные кулинарные и кондитерские блюда
21. Какие виды макаронных изделий вы знаете?
22. Перечислите виды круп
23. Расскажите о личной гигиене и спец одежде повара
24. Что означает «правильное питание»?
25. Перечислите виды овощей, используемых в кулинарии
26. Какие блюда вы умеете готовить?
27. Перечислите виды посуды и инвентаря, используемых на предприятиях 
общественного питания
28. Где используют диетическое питание?
29. Перечислите требования к качеству и хранению готовых блюд

■ *

Какие блюда относятся к сладким?
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10130300 «Тамактандыруды уйымдастыру»
-• бьлйстщнл бойынша oiakri жумысшы кадрларды даярлауды кездейтш техникалык 

жэне кэсштж бйнмнщ бгпм беру багдарламалары бойынша 2023-2024 оку жылына 
колледжге о куга тусупилер ушш эцпмелесу нысанындагы тусу емтихандарыньщ

сурактары

1. Нелктен ci3 б1здщ колледжд1 тацдадыцыз (б1здщ колледждщ артыкшыльщтары мен 
кемшшктерш атай аласызба)
2. Нелктен ci3 осы мамандыкка тусуд1 шептвдз (бул суракка жаксы эсерл1 жауап ойлацыз).
3. Ci3 б!здщ колледждщ тарихы туралы не бшес1з?
4. Ci3 ез мамандыгыцызды калай елестетес1з.
5. Колледжд1 бтргеннен кейш кайда жумыс 1стег1н,1з келед1?
6. Оздщ мшезшздщ кандай белгшер! с1здщ максатьщызга жетуге кемектеседг
7. Еттщ кандай турлерш бшес1з?
8. Ci3 шайды калай дурыс кайнатуды бшес1з бе?
9. Кандай тагамдар 6ipiHHiire жатады?
10. С1з кандай тамактану орындарын бшесгз?
11. Слзге элемнщ кай тагамдары унайды?
12. С1з балыктыц адам тамактануындагы мацыздылыгын бшес1з бе?
13. Кандай тагамдар екшзшге жатады?
14. Салаттардыц турлер1н атацыз?
15. С1зге тещз ен1мдер1 таныс па?
16. С1з кандай аспаздык телешоуларды керес1з?
17. Когамдык тамактандыру кэс1порындарында пайдаланылатын жабдьщтарды атацыз
18. Аспаз кандай касиеттерге не болуы керек
19. Жумыс орнында аспазшы кандай кау1пс1зд1к ережелер1н сактау керек?
20. ¥ннан жасалган тагамдар мен кондитерлк тагамдарды атацыз
21. О з макаронньщ кандай турлерш б1лес1з?
22. Дэнд1 дакылдардыц турлер1н атацыз
23. Жеке гигиена жэне аспазшыныц арнайы ки1м1 туралы айтып бер1ц1з
24. "Дурыс тамактану"нен1 б1лд1ред1?
25. Шс1руде колданылатын кекешстердщ турлерш атацыз
26. С1з кандай тагамдарды дайындауды бшес1з?
27. Тамактану орындарында колданылатын ыдыс-аяк пен жабдыктардыц турлер1н атацыз
28. Диеталык тагам кайда колданылады?
29. Дайын тагамдардыц сапасы мен сакталуына койылатын талаптарды атап ет1ц1з
30. Кандай тагамдар тэтплерге жатады?

Окытушы: БакытбекА
Циклдк эд1стемел1к комцссця отырысында каралды жэне макулданды

ЦЭК терагасы


